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"Joseph 2.0, un projet d'avenir pour les cent prochaines années"

Thomas Crouzet Il y a une goutte d'Ambonnay dans chacune des cuvees
de Krug depuis la création de la maison en 1843.» Il n'en fallait pas
plus pour Margareth Henriquez, présidente directrice générale, pour se
faire a I'idée qu'Ambonnay pourrait devenir le nouvel épicentre de la
maison Krug.

Huit celliers et cinq cuveries

Apres quatre ans de recherches, de travaux collectifs, d'enquetes, la
direction de la maison rémoise, situee le long du boulevard Lundy, a
annonce son projet «Joseph 2.0», du nom du fondateur Joseph Krug.
L'objectif: transférer les unites de cuveries et de celliers de Reims vers
Ambonnay, pour soulager le site remois, difficile d'acces pour les poids
lourds, et réaffirmer I'identite de la maison au coeur du vignoble. Il y
a une goutte d'Ambonnay dans chacune des cuvees de Krug depuis
la creation de la maison en 1843 Margareth Henriquez, presidente
directrice genérale de Krug «C'est un projet avant tout humain, note
Julie Cavil, chef de caves de Krug. Joseph 2.0 n'a pas €t¢ pense pour
accroitre notre capacite de production, mais pour moderniser notre outil
de travail. Joseph 2.0, c'est un projet d'avenir pour les cent prochaines
annees.» Differents criteres ont éte retenus pour ces deux batiments
jumeaux d'une surface totale de 9400m2. Criteres de durabilite, deja,
incontournables a I'heure ou les maisons de champagne entendent
reduire leur empreinte carbone. Récupérateur d'eaux de pluie, poubelles
pesees et connectees, utilisation de materiaux bas carbone, optimisation
de 1a lumiere, éco-paturage ont éte penses. Criteres sociaux, aussi,
puisque la direction met en avant le fait que ce soient les equipes
de travail qui ont construit en partie ce projet. «Tous les salaries
ont participe a des ateliers de réflexion pour faire remonter leurs
suggestions, assure Julie Cavil. C'est leur outil de travail avant tout,
il etait normal qu'ils soient impliques. Douze d'entre eux travailleront
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sur le site toute I'annee.» Les operations de production menees sur le
site s'etaleront de la réception des jus a la vendange, jusqu'a la mise
en bouteille. Huit celliers seront aménages avec les futs de la maison,
ainsi que cing cuveries, comprenant 330 cuves. Julie Cavil travaillera
aux cotés de ses eéquipes a Ambonnay pour la conception des vins et
leur assemblage. Les flacons seront ensuite transférés vers Reims, pour
la prise de mousse et le vieillissement. Le dégorgement, I'habillage, la
mise en carton, se feront également sur le site rémois.

Opérationnel a la vendange 2023

Cette petite révolution pour la maison Krug a nécessite quelques
réorganisations le temps que les travaux se terminent. Pour deux
vendanges, les quelques cuves et fiits déja presents au clos d'Ambonnay
ont été transferés a Verzenay. «Nous espérons étre prets pour la
vendange 2023, espere Julie Cavil. Nous souhaitons pouvoir recevoir
nos partenaires sur le site d'ici deux ans, qu'ils s'y sentent chez eux. C'est
l'une des particularites de la maison: chaque vigneron est invité a venir
deéguster le vin issu de sa parcelle apres fermentation, conserve a part
dans un fut. Aussi, ce nouveau batiment est-il pensé pour les accueillir
dans de bonnes conditions.» Pour ce projet d'importance, la maison
rémoise n'a pas souhaite communiquer le cout de ses investissements.
En revanche, les entreprises sélectionnées pour le chantier ont été
annoncees: la societe rémoise Gnat ingenierie a remporte le concours de
maitrise d'ceuvre. Coté architecture, il s'agit de I'agence parisienne AW?2
qui a éte retenue, déja connue pour avoir collabore avec Krug pour la
rénovation de la maison familiale, rue Coquebert a Reims. «Ce projet,
c'est un peu comme s'offrir 1a salle de concert a I'acoustique ideale pour
auditionner nos vins», se prend a réver Julie Cavil. «Un lieu parfait pour
la musique et ceux qui la jouent.» conclut, tout sourire, la chef de caves
de la maison.
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